AIS | Sardegna

DELEGAZIONE SASSARI - CALENDARIO DEL CORSO SOMMELIER

TERZO LIVELLO SASSARI NOVEMBRE 2025

1 Analisi sensoriale del cibo e del vino Sommelier Laura Zini Lajlljenps
2 Tecnica dell'abbinamento cibo-vino Sommelier Laura Zini 20/11/2025
3 Uova, s.alse, condlment|, S Sommelier André Senoner 01/12/2025
aromatiche e spezie
4 Cereal.l, funghi, tartufi, ortaggi e Sommelier Antonello Raimondi 09/12/2025
legumi
5 Prodotti della pesca Sommelier Roberto Dessanti 15/12/2025
6 Prova pratica di abbinamento | Sommelier Andrea Dani 08/01/2026
7 Fraelaiiit ol BREdEscile), o6, Geli & Sommelier lvano Menicucci 14/01/2026
frutta
8 Carni bianche, rosse e selvaggina Sommelier Roberto Pisano 21/01/2026
9 Salumi Sommelier Roberto Pisano 22/01/2026
10 Il mondo del cioccolato e del caffe Sommelier Artur Vaso 26/01/2026
11 Formaggi Sommelier Antonello Raimondi 10/02/2026
12 Prova pratica di abbinamento |l Sommelier Andrea Dani 18/02/2026
13 w g insliiesulle Eeie el Sommelier Luca Giordana 20/02/2026

DIRETTRICE DEL CORSO: Sommelier Daniela Perria

degustazione

Il calendario potrebbe subire variazioni che saranno prontamente comunicate.

DIRETTRICE DEL SERVIZIO: Sommelier Maria Mazzette
REFERENTE DIDATTICO: Sommelier Roberto Dessanti
DELEGATO DI AIS SASSARI: Sommelier Salvatore Circosta
ORARIO LEZIONI: Turno unico dalle 19.30 ALLE 22.00

SEDE DEL CORSO: Hotel Carlo Felice — via Carlo Felice 43 Sassari

Sede centrale della Sardegna
Via Tommaso d’Aquino, 18 - 09134 Cagliari
tel. 070 6402316 - fax 070 6402316

Delegazioni: Cagliari — Nuoro — Oristano
Sassari - Gallura

www.ais-sardegna.it
presidenza@ais-sardegna.it
segreteria@ais-sardegna.it



